Curtefranca Bianco Ferghettina

AU — ri Urm

Fvanze Sasqua 2026
Carpaccio di /forione marinato agli agrumi, frota salmonata leggermente

affumicata, fonno rosso e sashimi di salmone in alga nori con crostini di pane e

mousse di formaggi freschi aromatizzati allaneto
Polpo in doppia cottura al rosmarino con crema di ceci, patate € curcuma
Calamaro ripieno al forno su cialda di semolino croccante
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Culatello aromatizzato al Franciacorta e burratina pugliese
/formatino al formaggio Bagoss su fonduta di erbette e spinaci
Medaglione di faraona ripiena al forno
Crostatina fondente ai funghi porcini € gamberi
el Db e
Carnaroli al pesce persico e salvia croccante
Ravioli di pasta fresca al salmi di coniglio

el LB e

/econdi da scegliere o carne o pesce:
Pesce
Code di gamberone al bacon su cialda di pecorino e vellutata di zucchine
Miamma di patate, topinambur, marmellata agrodolce di cipolle di Tropea
Carne
[lefto di manzo in crosta di pistacchi
Caprefto alla bresciana
Fiamma di patate, topinambur € marmellata agrodolce di cipolle di Tropea
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Dolce e frutta al piafto

Caffe

Menu bambini € 30,00
Prosciutto crudo,cotto,salame

Curtefranca KRosso lerghettina Jfodliatina ai formaggi
Acqua minerale gasata e naturale Pasta ol pomodoro/bianco
Franciacorta Brut Contadi Castaldi Cotoletta Fatate fritte
/pumante dolce Moscato Dolce

Curo 68,00
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